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 بنام خدا                         

  آشنايي با موسسه استاندارد وتحقيقات صنعتي ايران

قانون اصلاح قوانين ومقررات موسسه استاندارو  3موسسه استانداردوتحقيقات صنعتي ايران به موجب بنديك ماده 

تنها مرجع رسمي كشور است كه وظيفه تعين، تدوين ونشراستاندارد 1371تحقيقات صنعتي ايران،مصوب بهمن ماه 

  .ايران را برعهده دارد ) رسمي ( ملي هاي

صاحب نظران مراكز وموسسات  ∗تدوين استاندارد در حوزه هاي مختلف كميسيون فني مركب ازكارشناسان موسسه

علمي، پژوهشي ، توليد واقتصادي آگاه ومرتبط انجام مي شود وكوششي همگام بامصالح ملي و باتوجه به شرايط 

ه از مشاركت اگاهانه ومنصفانه صاحبان حق ونفع ، شامل توليد كنندگان ، مصرف توليدي، فناوري وتجاري است ك

كنندگان ، صادركنندگان وواردكنندگان، مراكزعلمي وتخصصي، نهادها ، سازمان هاي دولتي وغيردولتي حاصل مي 

بوطه ارسال مي پيش نويس استاندارد هاي ملي براي نظر خواهي به مراجع ذي نفع و اعضاءكمسيون هاي فني مر.شود

وپس از دريافت نظرهاوپيشنهادها دركميته ملي مرتبط با آن رشته طرح درصورت تصويب به عنوان استاندارد . شود

  .ايران چاپ ومنتشر مي شود )  رسمي(ملي

پيش نويس استانداردهايي كه موسسات وسازمانهاي علاقه مند ذي صلاح نيز با رعايت ضوابط تعيين شده تهيه مي 

بدين .چاپ ومنتشر مي شود )رسمي (ر كميته ملي طرح و بررسي ودر صورت تصويب، به عنوان استاندارد ملي كنند د

تدوين  5ترتيب، استانداردهايي ملي تلقي مي شود كه براساس مفاد نوشته شده در استاندارد ملي ايران شماره 

  .ه تصويب رسيده باشد ودركميته ملي استاندارد مربوطه كه موسسه استاندارد تشكيل مي دهد ب

كميسيون بين  ISO (1(موسسه استاندارد وتحقيقات صنعتي ايران از اعضاي اصلي سازمان بين المللي استاندارد 

 4است وبه عنوان تنهارابط OIML(3( وسازمان بين المللي اندازه شناسي قانوني 2)IEC(المللي  الكتروتكنيك

درتدوين استاندارد هاي ملي ايران ضمن توجه به شرايط  . ي كنددركشورفعاليت م CAC(5(كميسيون كدكس غذايي

كلي ونياز مندي هاي خاص كشور ، از آخرين پيشرفت هاي علمي ، فني وصنعتي جهان و استاندارد هاي بين المللي 

  .بهره گيري مي شود

براي حمايت ازمصرف موسسه استانداردوتحقيقات صنعتي ايران مي تواندبارعايت موازين پيش بيني شده درقانون 

كنندگان،حفظ سلامت وايمني فردي وعمومي،حصول اطمينان ازكيفيت محصولات وملاحظات زيست محيطي 

يا اقلام وارداتي باتصويب / واقتصادي اجراي بعضي ازاستاندارد هاي ملي ايران را براي محصولات توليدي داخل كشورو 

تواند به منظورحفظ بازارهاي بين المللي براي محصولات كشور، موسسه مي . شوراي عالي استاندارد، اجباري نمايد

و همچنين براي اطمينان بخشيدن به استفاده .اجراي استاندارد كالاهاي صادراتي ودرجه بندي آن را اجباري نمايد

هاي كنندگان ازخدمات سازمان هاو موسسات فعال، در زمينه آموزش، مشاوره ، بازرسي، مميزي وصدور گواهي سيستم 

وسايل سنجش، موسسه استاندارد اين ) واسنجي( كيفيت ومديريت زيست محيطي ، آزمايشگاه ها ومراكزكاليبراسيون

گونه سازمان ها موسسات رابراساس ضوابط نظام تاييدصلاحيت ايران ارزيابي مي كند ودرصورت احرازشرايط 

ترويج دستگاه بين المللي يكا هاي . مي كند لازم،گواهي تاييد صلاحيت با آنها اعطاء و برعملكرد آنها نظارت

وسايل سنجش، تعيين عيار فلزات گرانبها وانجام تحقيقات كاربردي براي ارتقاع سطح استاندارد ) واسنجي(كاليبراسيون 

  . هاي ملي ايران از ديگر وظايف اين موسسه است 

  

                                                �
  موسسه استاندارد وتحقيقات صنعتي ايران

1- International  Organization for standardization
2 -International  Electrotechnical commission 
3 - International  Organization for Legal Metrology (Organization International  de Metrology Legal ) 
4 – Contact  point  
5 – Codex  Alimentarius  commission   
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  كميسيون فني تدوين استاندارد

  "واژه نامه –و توليد روغن زيتون  زيتون تجهيزات كشت - ماشين هاي كشاورزي  "

  

  يا نمايندگي/سمت و:                                                                رئيس

  عضو هيئت علمي -دانشكده كشاورزي - برقعي،علي محمد                                                    دانشگاه تهران

  )شين هاي كشاورزيدكتراي مهندسي ما(

 

  :اندبير

  شاه محمودي،بهزاد                                                  مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران

  )ليسانس فيزيك(

  ناصري لاريجاني، منصور                                           كارشناس

  )ليسانس مهندسي ماشين هاي كشاورزي(

  

  :اعضا

  اعتمادي،محمود                                                      بنياد آموزش هاي فني و حرفه اي ايرانيان

)  ليسانس مهندسي مكانيك(  

 

وزارت جهاد كشاورزي ـ مركز توسعه مكانيزاسيوناميدوار، طاهره                                                         

)هندسيماشين هاي كشاورزيليسانس م(  

 

  شركت تراكتور سازي ايران  امير شاهي،سيد مهدي                                            

  )فوق ليسانس مهندسي ماشين هاي كشاورزي(

  

  زي و نيرو دفتر صنايع ماشين سا -وزارت صنايع و معادن                           بحري ، فرخنده السادات                

   محركه                                  )فوق ليسانس مهندسي مكانيك(

          

  مديريت مهندسي و آزمون ماشينهاي  - وزارت جهاد كشاورزي             خلج،محسن                                          

  كشاورزي        )                              فوق ليسانس مكانيزاسيون (
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  مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايرانخوشحال،هادي                                                       

   )ليسانس مهندسي شيمي(

 

  دسيمؤسسه تحقيقات فني و مهن -وزارت جهاد كشاورزي شرافتي،كيهان                                                        

  )فوق ليسانس مهندسي ماشين هاي كشاورزي(

 

  وزارت جهاد كشاورزي ـ مركز توسعه مكانيزاسيون         صرافيان ، محمدرضا

)ليسانس مكانيزاسيون كشاورزي(  

 

 عمؤسسه تحقيقات جنگلها و مرات -مريخ، فرشيد                                                          وزارت جهاد كشاورزي 

  كشور)                    فوق ليسانس مكانيك ماشينهاي كشاورزي(

  

 مهدي زاده،علي                                                       پژوهشكده توسعه تكنولوژي جهاد دانشگاهي 

  )ليسانس مهندسي مكانيك(
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 پيش گفتار

استاندارد
�
واژه  –و توليـد روغـن زيتـون     زيتـون  تجهيزات كشت -ماشين هاي كشاورزي  

نامه
�

فني و حرفه اي ايرانيان ،دركميسيون هاي مربـوط   هاي كه پيش نويس آن توسط بنياد آموزش

جلسه كميته ملي استاندارد خودرو و نيروي محركه سيصد و چهل و پنجمين و تدوين شده و درتهيه 

قانون اصلاح قـوانين و   3مورد تصويب قرارگرفته است، اينك به استناد بند يك مادة 23/7/1387مورخ

بعنـوان اسـتاندارد ملـي     1371مقررات مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مصوب بهمن مـاه  

  .شود يران منتشر ميا

براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولات و پيشرفت هاي ملـي و جهـاني در زمينـه صـنايع ،علـوم      

واهد شـد و هـر پيشـنهادي كـه بـراي      خوخدمات،استانداردهاي ملي ايران در موقع لزوم تجديد نظر 

مربوط مورد توجه قرار اصلاح و تكميل اين استانداردها ارائه شود،هنگام تجديد نظر در كميسيون فني 

 . بنابر اين،بايد همواره از آخرين تجديد نظر استاندارد ملي استفاده كرد.خواهد گرفت

  

  :منبع و مأخذي كه براي تهيه اين استاندارد به كار رفته به شرح زير است 

  

ISO 8088:1994, Agricultural machinery -Equipment for Olive cultivation and Olive oil 
production -Vocabulary  
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  واژه نامه –و توليد روغن زيتون  زيتون تجهيزات كشت -ماشين هاي كشاورزي 

  

  هدف و دامنه كاربرد  1

هدف از تدوين اين استاندارد، ارائه تعاريف واژه هاي مورد اسـتفاده در كشـت زيتـون و توليـد روغـن      

  .باشد زيتون مي

   

  اصطلاحات و تعاريف   2

  اصطلاحات مربوط به زيتون   2-1

                                                                                          pit, stone, endocarp هسته  2-1-1

   .است قسمت چوبي زيتون

                                                                                                          kernelمغز هسته   2-1-2

                                                                                                   .است دانه داخل هسته

                                                                                                  mesocarp                                                                                                  بافت مياني  2-1-3

    .است قسمت گوشتي زيتون 

                       oil-bearing parenchyma                                                 بافـت پارانشـيم حـاوي روغـن      2-1-4

  .حفره هاي پرتوپلاسمي در قسمت گوشتي زيتون كه داراي روغن بشكل قطرات خيلي ريز مي باشد   

 skin; epicarp                                                                                                     پوست  2-1-5

  .را گويند بيروني ترين پوشش زيتون

  ageing                                                                                                               رسيدن  2-1-6

  .دوره رسيدن ميوه زيتون كه طي آن، ميوه زيتون به رنگ هاي مختلف از سبز تا  سياه تغيير مي كند 

               golden olives; olives turning colour افته، زيتون تغيير رنگ يزيتون طلايي  2-1-7

  .استمايل به بنفش  هوه ايصورتي يا قزيتون قبل از رسيدن كامل كه تمام يا قسمتي از آن برنگ  

 fresh olive                                                                                 زيتون تازه  2-1-8

  .كرده و پوستي صاف داردآماس توني كه بتازگي از درخت چيده شده و ظاهري زي 

 fallen olive                                                                                                   زيتون افتاده   2-1-9

  .تاس بطور طبيعي از درخت بزمين افتادهزيتوني كه بدلايل مختلف 

  اصطلاحات مربوط به كشت زيتون   2-2

                                                                                 olive harvesting برداشت زيتون  2-2-1

  .مجموعه عملياتي كه براي برداشت محصول زيتون لازم هستند  

 olive picker                                                                                             چين زيتون  2-2-2

  .را گويند فرد جمع آوري كننده زيتون 

 hand picking                                                                                            برداشت دستي  2-2-3

   .را گويند دست عمل چيدن زيتون از درخت با



 
�

 beating                                                                                                       ضربه زدن    2-2-4

  .را گويندعمل تكاندن و ريختن زيتون از درخت با چوب  

 beating pole                                                                                            چوب برداشت  2-2-5

  .آن است سبك براي تكاندن و ريختن زيتون از درخت يقطعه چوب 

 raking                                                                                                          زدن  شانه  2-2-6

  .شانهل زيتون با استفاده از برداشت محصو 

 rake                                                                                                                    شانه  2-2-7

  كوچك دستي براي برداشت محصول زيتون  شانه

 shaker (branch)                                                                          )شاخه تكان ( تكاننده   2-2-8

   .ابزاري كه با ايجاد ارتعاش شاخه ها سبب ريزش زيتون مي شود

 trunk shaker; vibrator                                                               تنه درخت مرتعش كننده  2-2-9

بـا دامنـه و بسـامد     جهتي بوده و با ارتعاش چنديا شاخه هاي درخت / متصل به تنه و  كهدستگاهي  

    .ريتون از درخت مي شود شمتغير باعث ريز

 gripping clamp                                                                                                     گيره    2-2-10

ز دو آرواره كه يك يا هـردو تـاي آن متحـرك بـوده و بـراي اجتنـاب از       وسيله اي مكانيكي متشكل ا 

از ايـن وسـيله    .لاستيكي پوشانده شده انـد كائوچوئي يا زخمي شدن پوست درخت معمولا با روشكي 

  .براي اعمال ارتعاش به تنه درخت يا شاخه هاي اصلي استفاده مي شود 

 umbrella harvester                                                )دريافت كننده (چتر برداشت   2-2-11

  .از درخت مي افتدارتعاش  كه در اثر است، زيتوني دريافتوارونه براي  ظرفي شبيه به چتري

 tarpaulin                                                                                                    چادر برداشت  2-2-12

  .پارچه اي كه براي جمع كردن زيتون زير درخت پهن مي كنند 

 catching net; collecting mat                                             تور جمع آوري زيتون  2-2-13

  .زير درخت پهن مي كند هاي در حال ريزش كه براي جمع آوري زيتوندرشت بافت پارچه اي  

   stand                                                                                                                    بان نرد  2-2-14

   .نردبان دوطرفه با قاعده پهن و داراي سرپايه براي چيدن زيتون

  آوري زيتونراصطلاحات مربوط به ف  2-3

 oil mill; olive mill                                         كشي روغن ب، آسياكارخانه روغن كشي  1- 2-3

  .از زيتونكشي تجهيزات لازم براي روغن   با است، ساختماني 

 classic system                                                                                            روش سنتي    2- 2-3

پيوسته براي فرآوري روغن زيتون با استفاده از پرس هيدروليكي بمنظور جدا كردن تاسيسات نا 

  .قسمت هاي جامد و مايع زيتون

  

  



 
�

 continuous centrifugation                           سامانه جداسازي گريز از مركز پيوسته   3- 2-3

با سه دهانه خروجي براي  كز افقي تاسيساتي كه براي روغن كشي با استفاده از جدا ساز گريز از مر

   .به كار مي رود جداسازي قسمت هاي مايع و جامد زيتون

   depletion, extraction                                                                                  عصاره گيري  2-3-4

  رسيده  روغن از قسمت گوشتي زيتون استخراجعمل   )1(

  يا محصول فرعي پس از عصاره گيري  تفالهميزان چربي باقيمانده در   )2(

 miller; olive oil producer                                                                                آسيابان     5- 2-3

  .فردي كه مسئول عمليات مختلف در توليد روغن زيتون مي باشد  

   yard                                                                                 روديمحوطه و  2-3-6

  نمونــه بــرداري،  آســياب كــه عمليــات تحويــل زيتــون، تــوزين، قســمت ورودي در  وســيعيمحوطــه 

  .ندي ، شستن و انبار كردن زيتون در آن انجام مي گيردبدرجه 

 storage area (fruit)                                                     محصول محوطه انبار كردن  2-3-7

كه زيتون قبل از فرآوري در آن ذخيره مي شود و معمـولا قسـمتي از محوطـه     است، يا محلي گاهيجا

  .ورودي به آن اختصاص داده مي شود

 olive loft                                                                          اطاق زير شيرواني  2-3-8

  .ن در آن انبار مي شودكرد لهاطاقي كه معمولا در بالاي آسياب قرار داشته و زيتون قبل از 

 oil storage area                                                                           انبار روغن  2-3-9

  .غن در آن نگهداري مي شوندمكاني كه خمره هاي رو 

 oil tank; oil vat                                                               خمره يا مخزن روغن 2-3-10

  ظرف انبار كردن روغن 

 trojal                                                                                       1تر و جال 2-3-11

   .زيرزميني براي انبار كردن روغن زيتون مرغوبلعابدار مخزن سفالي 

                                                                           sorting machine ماشين درجه بندي 2-3-12

از زيتـون  ) اكاخه، خ ـشسنگ، برگ، ( دستگاهي مكانيزه يا غير مكانيزه براي جداكردن مواد خارجي 

  .جمع آوري شده از روي زمين

� يادآوري    .ماشين درجه بندي مي تواند داراي يك دمنده باشد 

 leaf separation                                                        )زدايي برگ (جداكردن 2-3-13

   .است با آن مخلوط شده ،هايي كه هنگام جمع آوري زيتون جداكردن برگعمل  

 leaf-separator; deleafer                                                   )زدا برگ(جدا كننده  2-3-14

  .هاي مخلوط شده با زيتون براي جدا كردن برگ است، ماشين يا وسيله اي 

  stoning; pitting                                                                                       گيري هسته 2-3-15

  .عمل جدا كردن هسته از زيتون 

واژه اسپانيائي��                                                



 
�

 pitter; stoner                                                                                                 هسته گير 2-3-16

  .ماشين جداكننده هسته زيتون 

 olive washer                                                               زيتون دهنده شستشو  2-3-17

   .له كردنماشين شستشوي زيتون قبل از 

 grooved cylinder crusher                                                      شياردار اي استوانهله كن  2-3-18

سـوار شـده و خـلاف     بـاهم  حورهاي افقي و موازيكه روي م ،استمتشكل از دو عدد غلطك يكسان  

  .جهت هم دوران مي كنند

                                                            toothed disc crusherبشقابي دندانه دار له كن  2-3-19

گر قرار كه يكي ثابت و ديگري متحرك بوده و مقابل يكدي است،متشكل از دو عدد بشقاب دندانه دار  

  .دارند

 hammer crusher                                                                                    چكشي له كن 2-3-20

تعدادي اهرم به حركـت در آمـده و بـا ضـربه      ،كه در اثر دوران آناست،  ي دوارمتشكل از يك محور 

  .ندها مي شو زدن به زيتون ها باعث پارگي آن

 roller crusher                                                                        لتكيغله كن  2-3-21

ك از ت ـكه يـك الـي چهـار عـدد غل     است، تحتاني صفحهيا فلزي شامل  غلتك سنگيمتشكل از يك  

  .رانيت روي آن مي گردندگسنگ 

 olive pomace crusher                                                          خمير زيتون له كن 2-3-22

  .شوند مي عصاره گيريبايد  مكه براي بار دو است، براي خرد كردن گوشت زيتوني له كننده اي 

 olive pre-crusher                                                             زيتون پيش له كن 2-3-23

خرد كرده كه گوشت و هسته زيتون را بصورت قطعات بزرگ  است، كيتغل له كنندهما قبل  هله كنند

  .ددهنكاهش مي را ك ها تتوسط غل له شدنو باين ترتيب زمان 

 lacerator; shredder                                                                                       خرد كن 2-3-24

  .فلزي بمقدار كافي خرد نشده اند له كنبراي خرد كردن كامل بافت هايي كه توسط است ابزاري  

                                                                                               mixing مخلوط كردن 2-3-25

ه يكديگر پيوسته و عصاره كشي تسـهيل  فرآيندي كه طي آن قطرات روغن موجود در خمير زيتون ب  

  .مي شود

 mixer                                                                                   مخلوط كن 2-3-26

مه استوانه اي كه دستگاهي براي مخلوط كردن خمير زيتون متشكل از تغاري چوبي استوانه اي يا ني 

 .ت دوراني كم روي آن نصب شده اندبا سرع تيغه هاي چرخان

 thermo-mixer                                                                     مخلوط كنگرم  2-3-27

  .سرخود سامانه گرمادهي همراه با ي استمخلوط كن 

  

  



 
�

 partial extractor                                                                  گير اوليه عصاره 2-3-28

مخلـوط كـردن را عصـاره     در حـين دستگاهي كه با استفاده از خاصيت نفوذ پذيري، روغن جدا شده  

  .كشي مي كند

 mat loading                                                                           بورياگيري بار 2-3-29

  .خمير روي بورياعمل تقسيم و پخش كردن  

 mat applicator                                                                         گير بوريابار 2-3-30

  .ابزاري كه براي تقسيم و پخش كردن خمير روي بوريا بكار مي رود 

 automatic mat loader; automatic paste applicator                 گير خودكار بوريابار 2-3-31

سامانه خودكاري كه مقدار مناسب خمير زيتون را بطور يكنواخت روي بوريا پخش كرده و بار را روي 

  .هم انباشته مي كند

 load                                                                                                                       بار 2-3-32

  .ستوني عمودي زيتون پهن شده روي بوريا كه آماده براي فشردن و عصاره گيري است

 press platform; press table                                                 سكو يا ميز فشردن 2-3-33

  .خمير زيتون را نگه مي دارد باركه  است، ميزي 

 central needle                                                                         مركزي ميله 2-3-34

كه در قسمت مياني سكوي فشردن نصب مي شود و با تقويت ساختار بار موجب مي شود كه  اي ميله 

  .از قرار گرفتن آن در محل صحيح هنگام فشردن اطمينان حاصل نمود

 olive mat; pulp mat                                                                    گوشت/ بورياي زيتون  2-3-35

طبيعي يا مصنوعي ساخته شده و خمير زيتون براي فشردن  الياف گوشت زيتون كه از تصفيهبشقاب  

  .روي آن پهن مي شود

 metal disc                                                                       بشقاب هاي فلزي 2-3-36

بشقاب هايي كه بطور متناوب هنگام انباشته كردن بار داخل بوريا قرار مي دهنـد تـا موجـب سـفت      

  .شدن و تعادل آن شده و فشار بهتر توزيع شود

                                                                                                            trolleyواگن  2-3-37

  .واگني متحرك كه بار روي آن انباشته، حمل و فشرده مي شود   

 run-off                                                                                  روغن تراوش 2-3-38

   .چكيدن شيره روغن از بار بطور طبيعي قبل از اعمال فشار 

                                                                              mat unloading الي كردن بورياخ 2-3-39

   .عمل جدا كردن گوشت زيتون از بوريا پس از فشردن   

 mat unloader                                                                        خالي كن بوريا 2-3-40

  .مي كند كه گوشت زيتون را تخليه است، فردي  ) 1(

   .كه گوشت روغني را پس از فشردن از بوريا جدا مي كنداست، ابزاري   )2(

  



 
�

 pressing                                                                                         فشردن 2-3-41

   .در گوشت زيتون با استفاده از فشار موجود جدا كردن ماده جامد از مايع 

 cold pressing                                                                            فشردن سرد 2-3-42

  . c25°با اعمال فشار مكانيكي به خمير زيتون در دمايي كمتر از   1بكرروغن  استحصالفرآيند  

                                                                                second pressing فشردن ثانويه 2-3-43

  .) mPa  5/7 .   )N/cm2750بيش از  فشردن با فشاري  

   press                                                                                           پرس 2-3-44

  .زيتون جدا مي كند رشيره روغني را از خمي ،كمك فشار گاهي كه بهدست 

 needle press                                                                                          ميله اي پرس  2-3-45

  .استن انباشته شده آ يپرس كه بورياي زيتون رو ميزدر مركز  ميله پرس با يك  

                                                                                            super-press سوپر پرس 2-3-46

  .شودمي تشكيل  پيستون هاي متعدد ازمعمولا  پرسي كه  

                                                         pressing handing [management] هدايت فشار 2-3-47

  .تحت فشار را كنترل مي كندكه روغن كشي  است، فرآيندي  

 screen (vibration)                                                           الك مرتعش  2-3-48

  .كه براي جدا كردن ذرات جامد از شيره روغني بكار مي روداست، وسيله اي 

 decanting tanks; settling tanks         )تـه نشـين كننـده    (  صـاف كننـده   حوضـچه  2-3-49

با  ،كه با سيفون بهم متصل بوده و براي جداكردن روغن از آب گياهياست،  حوضچه هامجموعه اي از 

  .استفاده از روش ته نشين كردن بكار مي روند

 vegetable water vat                                                              آب گياهي حوض 2-3-50

  .براي جمع كردن آب گياهي كه با سيفون بهم متصل مي باشند حوض هامجموعه اي از  

 centrifugation                                                                   كردنسانتريفيوژ  2-3-51

   .جدا مي كند يمحتويات خمير شيره روغن را از ،مركز زنيروي گريز اكه براساس  ،دوراني ي استعمل 

 centrifuge; centrifugal separator)         جدا كننده گريز از مركزي( كننده سانتريفيوژ  2-3-52

  .كه عمل سانتريفيوژ را انجام مي دهد است، وسيله اي

   recrushing                                                                                        شيره گيري ثانويه 2-3-53

وغـن بجـا مانـده در آن از طريـق فشـردن،      ي بازيافت قسمتي از رروي گوشت زيتون براكه عملياتي  

  .،انجام مي گيردانتريفيوژ كردنگرم و ساضافه نمودن آب 

 clarification                                                                           كردنتصفيه 2-3-54

  .استاز شيره روغن از طريق ته نشين كردن يا سانتريفيوژ كردن زدايي عمليات آب  

  

  

                                                �
-Virgin 



 
�

 clarifying centrifuge                                                               كننده سانتريفيوژ تصفيه 2-3-55

   .روغنو خالص سازي براي تصفيه  ،است عموديسانتريفيوژ  

 decantation                                                                         ته نشين كردن 2-3-56

  .چگاليبا استفاده از تفاوت در  است، جدا كردن طبيعي روغن از آب گياهي 

                                                                                         decanter ته نشين كننده  2-3-57

   .كردنبراي انجام عمل ته نشين است، وسيله اي   

 collecting dish                                                                                         جمع آوري   2-3-58

 ،ولا صاف كه براي جدا كردن روغني كه در سطح آب گياهي شناور مي شودو معم مدور فلزي ظرف  

  .بكار مي رود

 emulsion                                                                                                            تعليق  2-3-59

دگي ذرات ريـز  يچسـب كه مانع از بهـم   ،هيشناور شدن ذرات ريز روغن داخل خمير زيتون و آب گيا 

  .شده و كل فرآيند توليد روغن را به تاخير مي اندازد روغن

 filtration                                                                                                   صاف كردن  2-3-60

  .ت معلق در روغن بجا مانده اندكه بصوراست، عمل جدا كردن ناخالصي هايي  

 bag filter; press filter                                                     في كيسه اي پرسيصا 2-3-61

كيسـه هـايي از صـافي     وسيله اي متشكل از ظروف مختلفي كه روي يك شاسي قرار گرفتـه و داراي  

  .از آنان عبور مي نمايد غذي يا پارچه اي است كه روغن در اثر فشاركا

 rotating filter; rotatory filter                                                        دورانيصافي  2-3-62

متشكل از استوانه اي مشبك از فولاد زنگ نزن براي جدا كردن ذرات جامـد از   ،دوار است وسيله اي 

  .شيره روغن

 عصاره كشي  فرعي اصلي و محصولات   2-4

 olive paste                                                                               خمير زيتون 2-4-1

   .است دانه هاي زيتوناز آسياب كردن  حاصلخمير  

 stoned [pitted] olive paste                                       گيري شده هسته خمير زيتون 2-4-2

  .شده است گيريهسته قبلا كه  است، تون حاصل از آسياب كردن زيتونيزيخمير  

 defatted stoned [pitted] olive paste       روغن گيري و هسته گيري شـده  خمير زيتون  2-4-3

هسـته گيـري    ،قبل از فرآوري ي است، كهزيتون ازخمير حاصل از عصاره كشي زيتون با روش تراوش 

  .شده است

                                                                                           difficult paste خمير روان 2-4-4

مشكلات فني در فرآينـد   ناشي ازفتي روان كه در اثر وجود ذرات معلق اله شده داراي بخمير زيتون   

  .ايجاد مي گردد ،ضربه زدن و جدا نمودن قسمت هاي جامد و مايع

 sediment                                                                                                            رسوب  2-4-5

  .ايجاد مي شودصي ها و روغن كه در ته مخزن جزء آبكي شامل ناخال 



 
�

 dregs; sludge                                                                                    لجن 2-4-6

كه طي مدت انبار كردن ايجـاد رسـوب    است، رطوبتجزء روغني متشكل از مقدار زيادي ناخالصي و  

  .مي نمايد

                                                                                       olive pomace گوشت زيتون  2-4-7

سانتريفيوژ كردن هنـوز داراي درصـد متغيـري از آب و روغـن      انده كه پس از فشردن ياخمير باقيم  

  .است

 screened olive pomace                                                               الك شده زيتونگوشت  2-4-8

  .استاز غربال عبور داده شده كه براي جدا كردن قطعات درشت هسته است، گوشتي  

 dried olive pomace                                زيتون ) خشك شده( آبگيري شده گوشت   2-4-9

گوشتي كه رطوبت آن براي جلوگيري از تخميـر و اطمينـان از پايـداري آن در شـرايط انبـار كـردن        

  .استكاهش داده شده صحيح 

 depleted olive pomace; residue; extracted olive      نزيتو كشي شده روغنگوشت  2-4-10

  .تفاله بجا مانده پس از عصاره كشي با حلال

 pit [stone] fragments                                                  ) تفاله سفيد( خرده هسته 2-4-11

زيتون از طريق  ،روغن از گوشتقطعات خرد هسته شسته شده باقيمانده در ته خمره پس از كشيدن  

  .فشردن دوباره يا شستن

 vegetable water; residual water                                                      مايع گياهي 2-4-12

مايع آبكي باقيمانده حاصل از فرآوري روغن زيتون شامل آب محتوي زيتـون، آب افـزوده شـده بـراي     

   .ي از مواد جامدشستن و درصد متغير

 oily juice [ must]                                                                       شيره روغن 2-4-13

روغن زيتون و آب گياهي باضافه درصـد متغيـري از مـاده جامـد بصـورت       شامل مخلوط است يمايع 

  .نده امعلق كه توسط بوريا نگهداشته نشد

                                                                              press juice اصل از فشردنحشيره  2-4-14

  .شيره اي روغني كه طي مرحله فشردن از خمير زيتون خارج مي شود

 olive oil                                                                                                     روغن زيتون 2-4-15

كـه قابـل مصـرف بـوده و بـا       بكـر  روغني شامل مخلوطي از روغن زيتون تصفيه شده و روغن زيتون 

  .ويژگيهاي فيزيكي و شيميايي استاندارد ها مطابقت دارد

 refined olive oil                                                                      هدروغن زيتون تصفيه ش 2-4-16

بـا روشـهاي تصـفيه اي كـه موجـب تغييـرات در سـاختار         بكـر  روغن بدست آمده از روغـن زيتـون   

  .گليسيريدي اوليه آن نشده و با ويژگيهاي فيزيكي و شيميايي استاندارد ها مطابقت دارد

 oil virgin olive                                                                                   بكر روغن زيتون 2-4-17

روغني كه از ميوه درخت زيتون منحصرا با وسايل مكانيكي يا وسايل فيزيكي ديگري تحت شـرايطي   

ايـن روغـن نبايـد تحـت     . مـي آيـد   بدست بويژه شرايط حرارتي كه تغييري در روغن ايجاد نمي كنند



 
�

كـه   ،نشين كردن، سانتريفوژكردن و صـاف كـردن قـرار بگيـرد    هيچگونه تيماري به غيراز شستشو، ته 

دد و هرنوع مخلوط با ساير انواع روغن هـا را شـامل   جكاسيون ميروغن هاي حاصل از حلال يا استريف

  .نمي شود

   lampante" virgin olive oil"                                               شفافبكرروغن زيتون  2-4-18

شكل موجود براي مصارف خوراكي مناسب نيست و بـه روغنـي گفتـه مـي شـود كـه در جـه        كه به  

ــر از   ــك آن كمت ــوده و  5/3ارگانولپتي ــك از    / ب ــيد اولئي ــد اس ــب درص ــيديته آزاد آن برحس ــا اس   ي

هـاي فيزيكـي و شـيميايي     اين روغـن همچنـين بايـد بـا ويژگـي     . بيشتر باشد )   m/m(  درصد 3/3

  .شته باشد استانداردها مطابقت دا

 ordinary [ semi-fine] virgin olive oil     )نيمه تصفيه شده ( معمولي  بكر روغن زيتون 2-4-19

يـا بيشـتر و    5/3درجـه ارگانولپتيـك آن   . كه به شكل موجود براي مصارف خـوراكي مناسـب اسـت    

اين روغن هم بايد . بيشتر باشد )   m/m(  درصد 3/3اسيديته آن برحسب درصد اسيد اولئيك نبايد از

  .هاي فيزيكي و شيميايي استانداردها مطابقت داشته باشد  با ويژگي

  fine virgin olive oil                                                  كاملا تصفيه شده بكر روغن زيتون 2-4-20

ديته آن برحسـب  يـا بيشـتر و اسـي    5/5روغني قابل مصرف بشكل موجود كه درجه ارگانولپتيـك آن  

هـاي فيزيكـي و  شـيمايي     بيشـتر نبـوده و بـا ويژگـي    )   m/m( درصـد   5/1درصد اسيد اولئيك از  

  .استانداردها مطابقت داشته باشد 

� يادآوري   .سيديته آزاد نبايد از دو گرم اسيد اولئيك در صد گرم بيشتر باشدحداكثر ا)   EC( طبق استاندارد  

 extra virgin olive oil                                                                  بكركاملا روغن زيتون  2-4-21 

يا بيشتر بوده و اسـيديته   5/6قابل مصرف  بشكل موجود كه درجه ارگانولپتيك آن  بكرروغن زيتون  

فيزيكـي و   هـاي  نباشد و بـا ويژگـي   بيشتر )   m/m( درصد1آزاد آن برحسب درصد اسيد اولئيك از 

  . شيميايي مقرر شده در استانداردها مطابقت داشته باشد

 olive dernel oil                                                                                 زيتون روغن هسته 2-4-22

  .زيتون روغن بدست آمده از هسته

                                         oil from vegetable water vatsهاي آب گياهي  روغن حوض 2-4-23

   .هاي آب گياهي حوضروغن جمع آوري شده از 

 olive pomace oil                                                                            روغن گوشت زيتون 2-4-24

قابل مصرف خوراكي به شكل موجود كـه   ربكده گوشت زيتون و روغن زيتون مخلوط روغن تصفيه ش

  .هاي فيزيكي و شيميايي استانداردها مطابقت دارد با ويژگي

  .اين مخلوط در هيچ حالتي نمي تواند روغن زيتون ناميده شود -يادآوري

 crude olive pomace                                                             گوشت زيتون لصروغن خا 2-4-25

هاي فيزيكي و شـيميايي اسـتاندارد    حلال از كنجاله زيتون بدست آمده و با ويژگي بوسيلهروغني كه 

 رو هر نـوع مخلـوط بـا سـاي     مجدداز طريق استريفيكاسيون هايي كه باستثناء روغن  .ها مطابقت دارد

  .بدست آمده باشدانواع روغن ها 
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 refined olive pomace oil                                            روغن تصفيه شده گوشت زيتون  2-4-26

. ، بدست مي آيدهاي تصفيه اي كه در ساختار گليسيريدي اوليه تغييري نمي دهند با روشروغني كه 

  .ويژگيهاي فيزيكي و شيميايي اين روغن بايد با استانداردهاي مربوطه مطابقت داشته باشد

  .مصرف خوراكي دارد خامل موجود و هم بصورت مخلوط با روغن زيتون اين روغن هم به شك -يادآوري 

 re-extracted olive pomace oil                        كشي مجدد روغنروغن گوشت زيتون با  2-4-27

  .روغن بدست آمد طي فشردن دوباره گوشت زيتون 

 thick oil                                                                                              ناخالصروغن  2-4-28

  .جمع مي شود حوضچهروغني كه بدليل وجود مقدار زيادي آب و ناخالصي ها در ته 

  اصطلاحات آناليز حسي   2-5

 sensory analysis                                                                                         آناليز حسي 2-5-1

   .آزمايش خواص اورگانولپتيك يك محصول يا اندام هاي حسي

 organoleptic                                                                                            اورگانولپتيك  2-5-2

  .حسي، دريافت و درك مي شوند مربوط به خواصي كه با اعضا

 tasting                                                                                              )چشيدن(ارزيابي 2-5-3

، تجزيـه و تحليـل و قضـاوت در مـورد خـواص اورگانولپتيـك بـويژه بويـايي،         كعملي كه مستلزم در 

  .يك فرآورده غذايي است نوعيچشايي، لامسه و خواص 

 taster                                                                                                                ارزياب 2-5-4

به كار گرفتـه  انتخابي و آموزش ديده كه براي آناليز حسي محصول تحت شرايطي كنترل شده  فردي

  .مي شود

 expert taster                                                                                             ارزياب خبره  2-5-5

ارزيابي كه در تجزيه و تحليل حسي يك محصول معين و شناسايي اصولي آن و ترجيحات بازار و بازار 

  .پسندي محصول تخصص دارد

 tasting panel                                                                                             هيات ارزيابي  2-5-6

گروهي كه بصورت ويژه انتخاب و آموزش ديده اند كه براي تجزيـه و تحليـل حسـي محصـول تحـت      

  .شرايط كنترل شده قضاوت كنند

 flavour                                                                                                                  طعم 2-5-7

غـذايي را  محصـول  كـه ارزيـاب را قـادر مـي سـازد       ،نوعي تركيبي از حس بويايي، چشايي، لامسه و 

  .دماينطبقه بندي مطلوب يا نا مطلوب  سطوح مختلف و معياري در با شناسايي نموده و

 fruity                                                                                                                  جاذب 2-5-8

  .جذابيت رايحه و مزه ميوه تازه و سالمي كه در بهترين زمان رسيدن چيده شده باشد  

 aftertaste                                                                                                             ته مزه 2-5-9

  .تركيبي از احساس ها بعد از ناپديد شدن محرك و تفاوت آنها با احساس هاي دريافتي پيشين 


